
 

 

 Very Old Port – 900 Aniversário  
de  António Vieira de Sousa  
 
Região: Douro  
Produtor: Vieira de Sousa – Vines & Wines, Lda  
Tipo de Solo: Xisto.  
Análise Química:  
Teor Alcoólico: 20 % vol.  
Acidez Total: 8,32 g/l (ácido tartárico)  
Açúcar Residual: 216,0 g/l  
Baumé: 10,1  
pH: 3,79  
Notas de Prova:  
Este Vinho do Porto é o resultado de um envelhecimento de mais de 90 anos em pipa, tendo 
sofrido uma elevada evaporação e consequente concentração. Este apresenta uma fantástica 
untuosidade, cor escura esverdeada, uma doçura refrescante, notas torradas de café e ainda 
uma fantástica acidez.  
Todas estas notas confirmam a sua idade… o vinho do Porto tem destas magnificas 

descobertas!  

 

 

 

 

 

 


